DERS BiLGi FORMU

DERSIN ADI

MESLEKi YABANCI DiL

DERSIN SINIFI

10. Sinif

DERSIN SURESI

Haftalik 4 Ders Saati

DERSIN AMACI

Bu derste 06grenciye; mesleki yabanci dilde bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

DERSIN OGRENME
KAZANIMLARI

1. Otel departmanlarini ve departmanlarda galisan personeli yabanci
dilde aciklar.

2. Mutfakta kullanilan arag geregleri yabanci dilde agiklar.

3. Hijyen kurallarini yabanci dilde agiklar.

4. Yiyecekler ve yemek hazirlamayla ilgili temel kavramlari yabanci
dilde agiklar.

5. lIcecek ve icecek servisiyle ilgili temel kavramlari yabanci dilde
agiklar.

6. Rezervasyon ve servis yapmayla ilgili temel kavramlari yabanci
dilde aciklar.

7. Oda servisi ve acik bufe ilgili temel kavramlari yabanci dilde
aciklar.

EGITIM-OGRETIM
ORTAM VE
DONANIMI

Ortam: Yabanci Dil Laboratuvari, Mutfak Atolyesi
Donanim: Akilli tahta/projeksiyon, bilgisayar, vyazici/tarayici, cesitli
gorseller, yiyecek icecek hizmetleri atlye ekipmanlari,

OLCME VE
DEGERLENDIRME

Bu derste; Ogrenci performansi belilemeye yonelik c¢alismalar
degerlendirilirken gbézlem formu, derecelendirme dlcedi ve dereceli
puanlama anahtari gibi 6lgme araglarindan uygun olanlar segilerek
kullanilabilir. Bunun yaninda 6z degerlendirme ve akran degerlendirme
formlari kullanilarak o6grencilerin, 6gretimin sire¢ boyutuna katiimalari
saglanabilir.

OGRENME BiRiMI | 2200V | DERS SAATI ORAN (%)
Yabanci Dilde Otel
Departmanlari ve 4 18 12,50
Calisanlan
Yabanci Dilde
Mutfak Arac 2 20 13,89
Geregleri
E?banc}l(Dllcllle 2 14 9,72
jyen Kurallar

KAZANIM SAYISI VE | Yabanci Dilde

SURE TABLOSU Yiyecekler ve 2 36 25,00
Yemek Kavramlari
Yabanci Dilde
icecek ve igecek 2 24 16,67
Servisi Kavramlan
Yabanci Dilde
Rezervasyon ve 2 16 11,11
Servis Kavramlan
Yabanci Dilde Oda
Servisi ve Agik 2 16
Bife Kavramlan 11,11
Temel Kavramlar

TOPLAM 16 140 100




OGRENME
BiRiMi

KONULAR

OGRENME BIRIMi KAZANIMLARI ve KAZANIM
ACIKLAMALARI

Yabanci Dilde Otel

Departmanlari
Calisanlan

ve

Otelin Departmanlari

Yiyecek ve icecek
Departmanlari

Departmanlarda
Calisan Personelin
Rutbelerini Ve
Sorumluluklari

Departmanlarda
Calisan Personelin
Giydikleri Kiyafetler

Otel departmanlarini temel ingilizce sozciikleri

kullanarak listeler ve bu departmanlari agiklar.

e Otel departmanlarinin isimleri yazilir.

e Otel departmanlarinin faaliyet alanlari ile ilgili
kisa bilgi verilir.

e Farkh blyUklukteki (3 ve 5 yildizli) otellerin
organizasyon yapilarindan faydalanir.

Yiyecek icecek departmanlarini temel ingilizce

sozclkleri kullanarak listeler ve bu departmanlari

agiklar.

e Yiyecek igecek departmanlarinin isimleri
yazilir.

e Yiyecek igecek departmanlarinin faaliyet
alanlari ile ilgili kisa bilgi verilir.

e Farkh buyiklikteki (3 ve 5 yildizli) yiyecek
icecek isletmelerinin organizasyon
yapilarindan faydalanir.

Departmanlarda calisan personeli temel ingilizce

sozclklerle listeleyerek ritbesini ve riitbesine gore

sorumluluklarini agiklar.

e Departmanlarda calisan personel ve
sorumluluklari érneklerle agiklanir.

e Departmanlarda cgalisan personelin isimlerinin
ingilizce karsiliklari yazilir.

e Departmanlarda calisan personelin
sorumluluklarinin ingilizce karsiliklari yazilir.

4. Personelin gorevlerine gore giydigi kiyafetleri temel

ingilizce sdzcuklerle aciklar ve gorevlerle kiyafetleri

eslestirir.

e Kiyafetlerle ve yeni 06grendigi sozcikleri
kullanarak 8grencilere drama hazirlatilir.

e Personel kiyafetlerinin ingilizce karsiliklarini
yazilir.

Yabanci Dilde
Mutfak Arac
Geregleri

Mutfak Esya Ve
Gerecleri

Farkli Arag Gereglerin
Sebep Olabilecegi
Kazalari Ve Bunlara

Karsi Alinmasi
Gereken Guvenlik
Tedbirleri

1. Mutfak esya ve gereglerini temel ingilizce

sodzcukleri kullanarak agiklar.

e Mutfak esya ve gereglerini ingilizce
karsiliklarini kullanarak agiklanir.

e Arag-gereglerin yapildidi farkli materyaller
(plastik, demir, ahsap) aciklanir.

e Her departmanda kullanilan farkli arag-gerecler
siniflandirilir.

2. Farkli arag gereclerin sebep olabilecegdi kazalari

ve bunlara karsi alinmasi gereken guvenlik

tedbirlerini agiklar.

e Mutfakta kullanilan farkh esya ve gereglerin
sebep olabilecedi kazalar agiklanir.

e Mutfak kazalarina kargl alinmasi gereken
guvenlik 6nlemleri agiklanir.




Yabanci Dilde
Hijyen Kurallan

Lo

n

Hijyen Soézcugu Ve
Onemi

Hijyen Kurallar

. “Hijyen” sdzctigiinii ve énemini temel ingilizce

sozclkleri kullanarak aciklar.

Hijyenle ilgili temel sdzcukleri agiklanir.
Hijyenin 6nemi aciklanir.

. Hijyen kurallarini temel ingilizce sézciikleri

kullanarak agiklar.

Temiz ve saglikli bir ¢evrede yasamak ve
calismak icin hijyen kurallarini agiklanir.
Hijyen kurallarina uymanin énemi agiklanir.

Yemek hazirlarken kullanilan yiyecekleri
(meyve, sebze, et, un, konserve, sos, garnitlr
vb.) Ingilizce sézcikleri kullanarak agiklar.

1. Yemek Hazrlarken e Yemek hazirlarken kullanilan malzeme tirleri
Kullanilan aciklanir.
Yiyecekler(Meyve, e Yemeklerin isimleri listelenir.
Sebze, Et, un, e Yemeklerin yaninda servis edilen sos ve
Konserve, Sos, garnitirler aciklanir.
Yabanci Dilde Garnitir, Vb.) e Yemekler (corba, baslangig, vb.) gruplandirilir.
Yiyecekler ve
Yemek Kavramlari Yemek hazirlamayla ilgili kavramlari
(kaynatma, pisirme vb.) ingilizce sézciikleri
2. Yemek Hazirlamayla kullanarak agiklar.
lgili e Yemek yapmayla ilgili kavramlar (kizartmak,
Kavramlar(Kaynatma kaynatmak, vb.) agiklanir.
, Pigirme,Vb.) e Yemegin nasll bir teknikle yapildigi agiklanir.
e Menulde yer alan yiyeceklerin yapim teknikleri
aciklanir.
icecek isimlerini ve servisini Ingilizce sdzciikleri
kullanarak aciklar.
; ‘. . ¢ Icecek isimleri agiklanir.
L 5:&?; Isimlerini Ve e lgecek servisinin yapilisi agiklanir.
Yabanci Dilde
icecek ve igecek Miisterilerin istek ve sikayetlerini alir.
Servisi Kavramlan 2. Miisterilerin istek Ve e Musterilerden icecekle ilgili gelebilecek istekler
Sikayetlerini Alma aciklanr.
e Mdsterilerden icecekle ilgili gelebilecek
sikayetler aciklanir.
Rezervasyon yapmayla ilgili  kavramlari
ingilizce sézciikleri kullanarak agiklar.
e Rezervasyon yapma surecine iligkin temel
1. Rezervasyon kavramlar agiklanir.
Yapmayla ilgili e Rezervasyon formunun nasil doldurulacagi
Kavramlar aciklanir.
Yabanci Dilde e Ayrilis igslemleri yapma prosedij[ij ag|klan|r." .
Rezervasyon ve e Konuklari kargilama ve agirlama slreci
Servis Kavramlari aciklanir. A . o .
o Rezervasyonla ilgili sikayetleri degerlendirme
) sureci aciklanir.
2. Servis Yapmayla llgili

Kavramlar

Servis yapmayla ilgili kavramlar Ingilizce
sozcukleri kullanarak agiklar.

Mdasgsterilere menu hakkinda bilgi vermeyi
kavratilir.




e Siparis almayi ve vermeyi kavratilir.
¢ Ucretler hakkinda bilgi vermeyi kavratilr.

Yabanci Dilde Oda
Servisi ve Acik
Biife Kavramlari
Temel Kavramlar

e Servis sureciyle ilgili gelebilecek sikayetler
aciklanir.
1. Restoran servisiyle ilgili kavramlari ingilizce

s6zcukleri kullanarak agiklar.

e Restoran servisiyle ilgili temel kavramlar
aciklanir.

1. Restoran Servisiyle e Mdsterilere, meni hakkinda bilgi verme konusu
ilgili Kavramlar aciklanir.

e Yemeklerin ait oldugu mutfak hakkinda (Turk,
Italyan vb) bilgi verilir.

2. Oda servisiyle ilgili kavramlari ingilizce

2. Oda Servisiyle llgili sozcikleri kullanarak agiklar.

Kavramlar e Oda servisi proseduru agiklanir.
e Oda servisi icin fatura doldurma konusu
aciklanir.
e Telefonda oda servisi siparisi alma konusu
aciklanir.

UYGULAMA FAALIYETLERI/TEMRINLER

Uygulama faaliyeti/temrinler; ders kazanimina uygun olarak okulun fiziki kapasitesi ve donatimi, 6grenci sayisi géz
oninde bulundurularak en fazla uygulama faaliyeti/temrini yaptiracak sekilde meslek alan ziimre 6gretmenler kurulu
tarafindan segilir. Meslek alan zimre o6gretmenleri tarafindan asagida yer alan temrinlerden farkli temrinlerin
uygulanmasina karar verilebilir.

Yabanci Dilde Otel 1. Oltelln departmanlarlnl gosteren bir sunu haglr!ama. )

2. Yiyecek ve icecek departmanlarinin gorevlerini bir semada gésterme.
Departmanlari ve . " . .

3. Departmanlarda ¢alisan personeli ve sorumluluklarini gésteren bir brosir hazirlama.
Calisanlan . . e e

4. Kiyafetleri ve yeni 6grendigi sdzcikleri kullanarak drama hazirlama.

1. Mutfaktaki araclarin ve gereclerin kullanimiyla ilgili kisa bir sunum hazirlama.

. 2. Mutfak arag-gereglerinin Ingilizce kargiliklarini yazma.

Yabanci Dilde L . L

3. Mutfak, bar ve servis icin arag-gereglerin kullanimina iligkin uyari levhalari hazirlama.
Mutfak Arac - i
Gerecleri 4. Mutfak kazalarini anlatgn Ingilizce cum_leler yazma.

5. Mutfak, bar ve servis icin arag-gereglerin kullanimina iligkin uyari levhalari hazirlama.

6. Mutfak kazalarini anlatan Ingilizce cimleler yazma.

1. Hijyenin 6nemini anlatan bir sunu hazirlama.

2. Hijyenle ilgili s6zcuklerin Ingilizce karsiliklarini yazma.

3. Mutfakta hijyenle ilgili yapilmasi ve yapilmamasi gerekenler hakkinda bir poster
Yabanci Dilde hazirlama.

Hijyen Kurallar

4. Hijyen kurallarinin ingilizce karsiliklarini yazma.

5. Mutfakta hijyenle ilgili yapilmasi ve yapilmamasi gerekenler hakkinda bir poster
hazirlama.

6.

Hijyen kurallarinin ingilizce karsiliklarini yazma.

Yabanci Dilde
Yiyecekler ve
Yemek Kavramlari

Bir yemegin yapilisini anlatan yemek tarifi hazirlama.

Yemeklerle ilgili bir mend(tatli, ana yemek, gorba, salata) hazirlama.
Yemek malzemelerinin ingilizce kargiliklarini yazma.

Yemek yapmayla ilgili kavramlarin ingilizce karsiliklarini yazma.

_YabanC| D_ilde
Icecek ve Igecek
Servisi Kavramlari

PWONPE PP

Popdler bir icecegin nasil hazirlandidiyla ilgili bilgi verme.

Bazi igecek turleriyle ilgili poster hazirlama.

icecek ve icecek servisiyle ilgili kavramlarin ingilizce karsiliklarini yazma.

Musterilerden icecekle ilgili gelen istekleri anlayarak onerilerde bulunacagi bir drama




hazirlama.

5. Musterilerden igecekle ilgili gelen sikayetleri anlayarak ¢6zim bulacagi bir drama
hazirlama.
6. listek ve sikayetlerle ilgili kavramlarin ingilizce karsiliklarini yazma.
1. Rezervasyon yapma sureciyle ilgili bir drama hazirlama.
Yabanci Dilde 2. Konuk karsilama ve agirlamayla ilgili bir drama hazirlama.
Rezervasyon ve 3. Rezervasyon siireciyle ilgili kavramlarin ingilizce karsiliklarini yazma.
Servis Kavramlari 4. Siparis alma ve verme sureciyle ilgili bir drama hazirlama.
5. Servis yapma siireciyle ilgili kavramlarin ingilizce karsiliklarini yazma.
Yabanci Dilde Oda 1. Restoranda menl hakkinda bilgi verme ve siparig almayla ilgili bir drama hazirlama.
Servisi ve Acik 2. Restoran servisiyle ilgili kavramlarin ingilizce kargiliklarini yazma.
Biife Kavramlar 3. Oda servisiyle ilgili bir drama hazirlama.
Temel Kavramlar 4. Oda servisiyle ilgili kavramlarin ingilizce karsiliklarini yazma.

DERSIN UYGULANMASINA iLiISKIN AGIKLAMALAR

1. Her 6grencinin uygulama yapmasi saglanmalidir.

n

is saghigi ve giivenligi konusunda risk ve tehlike olusturacak her tiirlii duruma karsi tedbirler alinmalidir.

3. Budersin islenisi sirasinda, 6zdenetim, sorumluluk, isbirligi, saygi, kisisel temizlik, vb. deger, tutum ve
davranislari 6n plana gikaran etkinliklere yer verilmelidir. Bu etkinliklerde grup tartismasi, diiz anlatim, soru
cevap, ornek olay incelemesi, gosterip yaptirma gibi yontem ve teknikler kullanilabilir.

4. Ogrencilerin viicut temizligi, ise uygun kiyafet giyimi ve viicut egzersizleri konusunda dzenli olmalari aliskanlik
haline getirilmelidir.

5. Ogrencilerin konular ile ilgili arastirma yapmalarina, sunum hazirlamalarina olanak saglanmalidir. Anlatim
gorsel 6gelerle desteklenmelidir.




